ESTERHAZY

TES@RE

2008 TESORO

Osterreichischer Qualitidtswein, Neusiedlersee-Hiigelland, trocken

Der Spitzenrotwein aus dem Haus Esterhazy. Cuvée aus Merlot
und Cabernet Sauvignon. Am Gaumen opulent und stoffig,
ist er perfekt balanciert mit reifen Tanninen und dichtem Fruchtkérper.
Ein Wein mit groBem Lagerpotenzial.
The pinnacle of the Esterhazy Estate. A blend of Merlot and
ESTERHAZ Cabernet Sauvignon. It has a sumptuous palate, with plenty of

F stuffing, perfect balance, ripe tannins and full-bodied fruit flavors;
with a huge life ahead.

Vinifikation: Maischegérung 3 Wochen in 5.500 | Holzgérstandern,
anschliessend Lagerung fiir 18 Monate in neuen Barriques.

vinification: 3 weeks fermentation and maceration in 5.500-liter wooden
fermenters, followed by 18 months aging in new barriques.

Speisenempfehlung: Steak, Wild, Lamm, kréftige, reife Hartkase.
food pairing: Steak, game, lamb, heartily aged hard cheeses.

Falstafl 92-94P.

Rebsorten/variety: Merlot, Cabernet Sauvignon

Lage/cru: St. Georgen (ME), St. Margarethen (CS)
Boden/soil: ME: warme Kessellage, Muschelkalkboden

mit Schiefer im Untergrund

CS: warmer, sandiger Lehmboden

ME: hot basin on shelly limestone with slaty
subsoil. CS: warm and sandy leam soil

Reben/vines: 15 - 20 Jahre/years

Ertrag/yield: selektive Handlese/30 hl/ha
selective, manual harvest 30 hl/ha

Alkohol/alcohol: 14% Vol.

Trinkreife/maturity: 2010 - 2021

Temperatur/temperature:  18°C

EAN Code: 9.008.230.483.007
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