
 

 

 
 

    エスターハージー 

 Chardonnay Classic 2010 
  シャルドネ クラシック 2010 

  オ－ストリア ノイジードラーゼ・ヒューゲルランド 

  アルコール度12.0％ 総酸度5.9g/L 残糖度1.0g/L 

 参考上代2,200円(税別) 
  参考上代2,310円(税込) 

＜歴史＞エスターハージー侯爵家はオーストリアのパノニア地方で数世紀にわたり文

化的功績を収めてきました。エスタハージー家は17世紀からワイン栽培と醸造に携わ

り、ハプスブルグ王朝の女帝 マリア・テレジアはエスタハージー家のワインを高く評価

していました。1758年に赤ワインの為のブドウ栽培が始まりました。エスターハージー

公爵夫人マリア・ルナティ・ヴィスコンティがブルゴーニュから来たピノ・ノワールを栽培

せよと命令したと当時の書類に書かれています。 

 

〈葡萄品種〉シャルドネ 

〈畑〉ルスト、セント・マルガレーテン 

〈土壌〉砂質、ライムストーン。 

〈醸造〉ステンレススティールタンクで18℃で発酵。２ヶ月間澱の上で寝かす。 

〈味わいとお勧め料理〉エキゾティックでフレッシュな香り。ふっくらとした果実味なが 

ら、ミネラルの硬質な味わい。豚などの肉料理、キノコを使用した料理やパスタ。 

 

 

写真左よりワイナリー内部、ワイナリー 

外観、ノイジードラーゼ一帯の地図。 


